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1 Biol. Krustenbr. 2000g

Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizenmehl Type 550, **Roggen sauerteig,
Pfannensalz, * Hefe

2 Biol. Altdeutsch 2000 g
Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizen mehl Type 550, **Roggen sauerteig,
Pfannensalz, * Hefe

14 Biol. Angesch.Bauernbrot
Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizenmehl Type 550, **Roggen sauerteig,
Pfannensalz, * Hefe

22 Biol.Rm.Leinsamenbr.500g
Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizen mehl Type 550, *Leinsamen, **Roggen sauerteig,
Pfannensalz, * Hefe

24 Biol.Rm.Sonnenblum.500g
Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizen mehl Type 550, *Sonnenblumenkerne,
**Roggen sauerteig, Pfannensalz, * Hefe

26 Biol. Mehrkornbrot 750g
Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizen mehl Type 550, **Roggen sauerteig,
*Kirbiskerne, *Sesam natur, *Sonnenblumenkerne, **Roggen vollkorn Frischflocken,
*Leinsamen, ** Haferflocken, Pfannensalz, * Hefe

40 Biol.Frank.Urbrot 1500g
Deklaration: **Roggen mehl 1150, Wasser, Pfannensalz, **Roggen sauerteig

44 Biol.Kimmelbrot 750g
Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizenmehl Type 550, **Roggen sauerteig,
Pfannensalz, *Kimmel, * Hefe

52 Biol.Weil3brot Kasten500g
Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, * Hefe, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550,
*Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizenmalzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), Pfannensalz, *Backmargarine

68 Biol. Bauernbaguett 5009
Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, * Hefe, **Roggen mehl 1150, *Weizengluten, *
Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl,
*Weizenmalzmehl, *Acerolapulver, *Weizenkleber..), Pfannensalz, **Roggen sauerteig

70 Biol. Bauernbrot 1000 g
Deklaration: Wasser, **Roggen mehl 1150, **Weizenmehl Type 550, **Roggen sauerteig,
Pfannensalz, * Hefe

74 Biol.Dreikornbrot 1000g
enthalt: Roggen, Weizen
Deklaration: Wasser, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl, *Sonnenblumenkerne, *Kirbiskerne,
**Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn Frischflocken, **Weizenvollkornmehl, Pfannensalz,
*Leinsamen, * Hefe
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Deklaration: Wasser, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl, *Leinsamen, **Roggen sauerteig,
**Roggen vollkorn Frischflocken, Pfannensalz

Biol.Inka Brot 750g
Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, * Amaranth gepoppt, Pfannensalz

Biol.Haferbrot 1000 g
Deklaration: Wasser, **Dinkel vollkornmehl, ** Haferflocken, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl,
**Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn Frischflocken, Pfannensalz, * Hefe

Biol.Rogg. Kasten 1000g
Deklaration: Wasser, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl, **Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn
Frischflocken, Pfannensalz

Biol.Vollkornlaib 10009
Deklaration: Wasser, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl, **Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn
Frischflocken, **Weizenvollkornmehl, Pfannensalz, * Hefe

Biol.Vk.Sonnenbl. 1000g
Deklaration: Wasser, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl, *Sonnenblumenkerne,
**Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn Frischflocken, Pfannensalz

Biol.Kérnersegen 1000g

Deklaration: Wasser, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl, **Roggen vollkorn Frischflocken,
**Roggen sauerteig, Pfannensalz, *Leinsamen, ** Hafer flocken, *Kirbiskerne, *Sesam
natur, *Sonnenblumenkerne

Biol.Roggen-Dinkel 1000g
Deklaration: Wasser, **Dinkel vollkornmehl, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl,
**Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn Frischflocken, Pfannensalz, * Hefe

Biol.Kirbiskruste 1000g
Deklaration: Wasser, **Dinkel vollkornmehl, *Kirbiskerne, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl,
**Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn Frischflocken, Pfannensalz, * Hefe

Biol.Walnussbrot 500 g
Deklaration: Wasser, **Dinkel vollkornmehl, *Walnuss bruch, **Roggen schrot, **Roggen vollkornmehl,
**Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn Frischflocken, Pfannensalz, * Hefe

Biol.Zwiebelbaguett 500

Deklaration: Wasser, **Weizenvollkornmehl, **Weizenmehl Type 550, *Rostzwiebeln. (*Zwiebeln,
*Sonnenblumendl.), * Hefe, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550,
*Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizenmalzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), Pfannensalz

Biol.Kérnerbaguett 500g

Deklaration: **Weizenvollkornmehl, Wasser, **Weizen mehl Type 550, **Roggen vollkorn
Frischflocken, *Leinsamen, ** Haferflocken, *Kirbiskerne, *Sesam natur,
*Sonnenblumenkerne, * Hefe, *Weizengluten, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type
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550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizen malzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), Pfannensalz

Biol.Sonnen Dinkelbrot
Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, *Sonnenblumenkerne, Wasser, Pfannensalz

Biol.Dinkelbrot 750g
Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, Pfannensalz

Biol.Dinkelsprossenbrot
Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, *Sprossenmix, ** Haferflocken, Pfannensalz, *Leinsamen

Biol.Dinkel Franz 500 g

Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, **Dinkel mehl 630, * Hefe, *Dinkel backmittel:
(*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), Pfannensalz

Biol. Kaiserbrétchen

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, * Hefe, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550,
*Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizenmalzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), Pfannensalz, *Weizengluten, *Backmargarine

Biol.Urstiickchen

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, * Hefe, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550,
*Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizenmalzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), Pfannensalz, *Weizengluten, *Hartweizen griel3, *Backmargarine

Biol. Roggenbrétchen

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, **Roggen mehl 1150, **Roggen sauerteig, * Hefe,
*Weizengluten, Pfannensalz, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550,
*Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizenmalzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), *Rdstmalz

Biol. Schrotbrétchen
Deklaration: **Weizenvollkornmehl, Wasser, **Roggen schrot, **Weizen mehl Type 550, * Hefe,

*Weizengluten, **Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn Frischflocken, * Weizen backmittel:

(*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizen malzmehl,
*Acerolapulver, *Weizenkleber..), Pfannensalz

Biol.Vk.Mehrkornbrétchen

enthalt: Roggen, Sesamsamen, Weizen

Deklaration: **Weizenvollkornmehl, Wasser, **Weizenmehl Type 550, * Hefe, * Weizenbackmittel:
(*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizen malzmehl,
*Acerolapulver, *Weizenkleber..), *\Weizengluten, Pfannensalz, **Roggen vollkorn
Frischflocken, *Kurbiskerne, *Leinsamen, *Sesam natur, ** Haferflocken,
*Sonnenblumenkerne

Biol.Vk.Sonnenbl.Brotch.

enthalt: Roggen, Weizen

Deklaration: Wasser, **Weizenvollkornmehl, *Sonnenblumenkerne, *Weizenmehl Type 550,
**Roggen schrot, * Hefe, *Leinsamen, **Roggen sauerteig, **Roggen vollkorn
Frischflocken, *Weizengluten, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550,
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*Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizenmalzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), Pfannensalz, *Réstmalz

Biol. Dinkelbrétchen

Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, **Dinkel mehl 630, * Hefe, *Dinkel backmittel:
(*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), Pfannensalz

Biol.Dinkel-Mohnbrétchen

Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, *Blaumohn, **Dinkel mehl 630, * Hefe, *Dinkel backmittel:
(*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), Pfannensalz

Biol.Dinkel-Kirbisbrétch

Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, *Kurbiskerne, **Dinkel mehl 630, * Hefe,
*Dinkel backmittel: (*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), Pfannensalz

Biol.Dinkel-Sesambrdétch.

Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, *Sesam natur, **Dinkel mehl 630, * Hefe,
*Dinkel backmittel: (*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), Pfannensalz

Biol. Baguettbrotchen

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, * Hefe, **Roggen mehl 1150, *Weizengluten, *
Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl,
*Weizenmalzmehl, *Acerolapulver, *Weizenkleber..), Pfannensalz, **Roggen sauerteig

Biol.Rosinenbrétchen
enthalt: Weizen

Deklaration: Wasser, **Weizen mehl Type 550, **Weizenvollkornmehl, *Sultaninen, *Backmargarine, *

Hefe, *Rohrohrzucker, *Weizengluten, Pfannensalz

Biol.Leinsamen-Krustis

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, **Weizenvollkornmehl, *Butter, *Leinsamen, *
Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl,
*Weizenmalzmehl, *Acerolapulver, *Weizenkleber..), * Hefe, Pfannensalz

Biol.Sesam-Krustis

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, **Weizenvollkornmehl, *Butter, *Sesam natur, *
Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl,
*Weizenmalzmehl, *Acerolapulver, *Weizenkleber..), * Hefe, Pfannensalz

Biol.Kasestange

enthalt: Eier, Weizen

Deklaration: *Gouda, *Ziehmargarine, *Weizenmehl Type 550, Wasser, **Weizenvollkornmehl, *
Parmesan, **Eier Bioland, *Kartoffekstarke, Pfannensalz

Biol.Mislistangen
enthalt: Hasselnuss, Roggen, Sesamsamen, Weizen
Deklaration: **Weizenvollkornmehl, Wasser, *Sultaninen, **Weizenmehl Type 550, **Honig, * Butter,
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*Haselnusskerne gehackt, **Roggen vollkorn Frischflocken, *Leinsamen, ** Haferflocken,
*Kurbiskerne, *Sesam natur, *Sonnenblumenkerne, * Hefe, * Weizen backmittel:
(*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizen malzmehl,
*Acerolapulver, *Weizenkleber..), *\Weizengluten, Pfannensalz

Biol.Laugenstange

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, *Backmargarine, *Weizengluten, * Weizenbackmittel:
(*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizen malzmehl,
*Acerolapulver, *Weizenkleber..), * Hefe, Pfannensalz, Brezelsalz, Brezellauge: (E523
Natriumhydroxid)

Biol.Laugenbrezel

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, *Backmargarine, * Weizen backmittel: (*Weizenmehl
Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizen malzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), *Weizengluten, * Hefe, Pfannensalz, Brezelsalz, Brezellauge: (E523
Natriumhydroxid)

Biol.Laugenbrdtchen

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, *Backmargarine, * Weizenbackmittel: (*Weizen mehl
Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl, *Weizen malzmehl, *Acerolapulver,
*Weizenkleber..), *Weizengluten, * Hefe, Pfannensalz, Brezelsalz, Brezellauge: (E523
Natriumhydroxid)

Biol.Laugen-Kasestange

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, **Gouda, Wasser, *Backmargarine, *Weizengluten, *
Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl,
*Weizenmalzmehl, *Acerolapulver, *Weizenkleber..), * Hefe, Pfannensalz, Brezelsalz,
Brezellauge: (E523 Natriumhydroxid)

Biol.Kase-Schinkenlaugen

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, **Gouda, Wasser, **Schinkenwiirfel, *Backmargarine,
*Weizengluten, * Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker,
Stabilisator *Guakernmehl, *Weizenmalzmehl, *Acerolapulver, *Weizenkleber..), * Hefe,
Pfannensalz, Brezelsalz, Brezellauge: (E523 Natriumhydroxid)

Biol.Laugenbaguett 5009

Deklaration: **Weizenmehl Type 550, Wasser, Brezellauge: (E523 Natriumhydroxid), * Hefe, *
Weizenbackmittel: (*Weizenmehl Type 550, *Rohrohrzucker, Stabilisator *Guakernmehl,
*Weizenmalzmehl, *Acerolapulver, *Weizenkleber..), Brezelsalz, Pfannensalz,
*Backmargarine

Biol. Rosinenstuten
Deklaration: Wasser, **Weizen mehl Type 550, **Weizenvollkornmehl, *Sultaninen, *Backmargarine, *
Hefe, *Rohrohrzucker, *Weizengluten, Pfannensalz

Biol.Butter Dinkel-Toast

Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, **Dinkel mehl 630, * Hefe, *Dinkel backmittel:
(*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), *Rohrohrzucker, * Butter,
Pfannensalz

Biol.Dinkel Sonnen Toast
**Dinkel vollkornmehl, Wasser, *Sonnenblumenkerne, **Dinkel mehl 630, * Hefe,
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Deklaration: *Dinkel backmittel: (*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), *Rohrohrzucker, * Butter,
Pfannensalz

Biol. Dreikorn Toast

Deklaration: **Dinkel vollkornmehl, Wasser, **Dinkel mehl 630, * Hefe, *Dinkel backmittel:
(*Rohrohrzucker, *Dinkel vollkornquellmehl, *Gerste nmalzmehl,
*Gerste nmalzextraxtpulver, *Lupinenmehl, *Acerolaextrakt.), *Sonnenblumenkerne,
*Krbiskerne, *Rohrohrzucker, * Butter, *Sesam natur, Pfannensalz



